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PROGRAMA EDUCATIVO DE TURISMO, GASTRONOMIA Y DESARROLLO TURISTICO SUSTENTABLE

PROGRAMA EDUCTIVO DE GASTRONOMIA
PROYECTO INTEGRADOR 7mo Cuatrimestre, SEPTIEMBRE-DICIEMBRE 2015
“Muestra Gastronomia Mexicana y Oriental”
Minuta

El dia de hoy 16 de Octubre del afio en curso, se convocé a reunién a los profesores que imparten materias a estudiantes de
7mo cuatrimestre de Gastronomia, solicitud que atendieron puntuaimente el Ing. Diego Alfonso Castafieda Moreno, Lic.
Angélica Maria Daniel Medina, Lic. Darfo Eduardo Ortiz Quijano y L.G. Luis Alberto L6pez Cervantes.

El objetivo de la reunién fue llegar a un acuerdo sobre lo que sera el proyecto integrador de los alumnos antes mencionados
y las actividades que se realizaran para el desarrollo y ejecucién del mismo.

(Mediante una lluvia de ideas sobre las posibles opciones viables para ser ejecutadas como proyecto integrador
dentro de una junta previa, especificamente en la reunion realizada para el proyecto general denominado “1er
Jornada Gastrondémica”, se llegé al acuerdo de generar una “Muestra gastronémica de cocina mexicana y oriental”,
dentro de un espacio del evento anteriormente mencionado, este espacio se concretd para el dia 20 de noviembre
del 2015 en un horario de 13:00 a 15:00 hrs.), Con dicha informacién esta junta se realiza con la finalidad de informar a los
profesores ‘de las materias relacionadas, sobre las actividades a ejecutar y buscar de manera correcta vincular dichas
asignaturas a la actividad, esto con el objetivo de que los alumnos pongan en préctica diversos conocimientos adquiridos a
lo largo de su formacién, asi como cumplir con el apoyo y participacion a la actividad general denominada “1er Jornada
Gastronémica”.

Del mismo modo hacer uso de las competencias que estaran formando en las materias que cursan actualmente y que se
involucran en su proyecto integrador, las cuales son las siguientes:

" Administracién del Tiempo " | Lic. Angélica Maria Daniel Medina

Ingenlerla en procesos gastronémlcos " Ing. Diego Alfonso Castafieda Moreno
“Patrimonio culmarlo = " | Lic. Dario Eduardo Ortiz Quijano
[ Cocma Onental ] LG. Luis Alberto Lépez Cervantes

La accién a seguir, es que los docentes enviaran de manera digital el dia 20 de octubre del afio en curso, los puntos que
deseen incluir para estructurar el indice oficial, dicha informacion se mandara al correo electrénico ireboliedo@utvm.edu.mx

o lalopez@utvm.edu.mx , mismo indice que serd entregado a los alumnos a la brevedad posible por el L.G. Luis Alberto

Lépez Cervantes, en la materia lider de Proyecto que es Cocina Oriental, el cual servird de guia para armar los portafolios
de evidencias, que entregaran de manera digital (fecha de entrega por definir).

Para finalizar la reunién, se pide a los profesores atender las dudas de los alumnos y generar un calendario de revisién de
avances de proyecto para darselo a conocer a los estudiantes.

Elaboré: Programa Educativo de Gastronomia
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