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Asunto: Proyecto Integrador
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Por medio de la presente hacemos de su conocimiento la propuesta del proyecto integrador
del cuatrimestre mayo-agosto del 2013, anexando el indice tentativo del mismo.

Propésito
“Exposicién de vitivinicultura y maridaje con platillos vanguardistas”
Objetivo general

Desarrollar una exposicién acerca de la cultura vinicola (vendimia, cata, servicio y maridaje),
mediante la representacion de una fiesta de vendimia, espacios de cata y espacios de muestras
gastronomicas vanguardistas con platillos tipicos mexicanos y pasteleria, con la finalidad de
fortificar y crear en el alumno la competitividad dentro de la creacién de platillos y de la
propuesta de maridaje.

Asignaturas involucradas

Materia Docentes

Pasteleria L.G. Chef. Karina Vargas Rivera
Estandarizacion de platillos L.G. Chef. Luis Alberto Lépez Cervantes
Fundamentos de Vitivinicultura L.G. Chef. Itziiel Briseida Rebolledo Herndndez
Administracion de Alimentos y Bebidas | | Lic. A'\gellca Maria Barranco Ibarra

Costos y Presupuestos Ing. Anel Torres Bifiuelo

Generalidades
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Exposicion de vinos y maridaje

e Portada

e indice

e Introduccién

e Objetivo

e Justificacion

e Marco Tedrico

e Metodologia

e Conclusiones

e Bibliografia y fuentes Consultadas

PLANEACION Y EJECUCION DE LA EXPOSICION DE VINCS Y MARIDAJE

“Exposicién de vitivinicultura y maridaje con platillos vanguardistas”

Planeacion
Capitulo |

e Propuesta

e Introduccién

e Mision

e Vision

e Objetivo General

e Objetivo Especifico

Logistica del evento en general
Capitulo Il

e Descripcion del evento
e Croquis y distribucién de areas
e Organigrama

Logistica de actividades
Capitulo 11l

e Datos generales de las actividades
e Estructura general de actividades
e  Estructura organizacional de actividades
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“Exposicion de Vitivinicultura y Maridaje con Platillos Vanguardistas”

Docentes Firma Fecha

Docente Nuevo 14

L.G. Chef. Luis Alberto Lépez Cervantes = /5 [Hayo /200> .
L.G. Chef. Itzhel Briseida Rebolledo JAF: ' ?{4 24y0/2015
Hernéndez : e

L.G. Chef. Karina Vargas Rivera IS e lzars
Lic. Angélica Maria Barranco Ibarra —

Ing. Anel Torres Bifiuelo ‘r// 15/ n 4’/7,} 1

Jefes De Grupo 3 “A”, “B”, “C”". Fecha

Marco Antonio Gonzalez Castillo 3 “A” 15 /Maw e /2013
Luis Miguel Martin Martin 3 “B” I15/E) /203
Sandra Lugo Sanchez 3 “C” > [Maye/ 173




