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♦El tamaño de un Proyecto:
– Es la capacidad instalada de la planta
– Se expresa en unidades producidas 

por año
– Monto de Inversión
– Mano de Obra que genera



♦Manufactura:
– Actividad de tomar insumos, materias 

primas, mano de obra, energia, etc., 
para convertirlos en productos



Tipos de manufactura:
♦ A). Por proyecto:

– Se construye producto por única vez o 2 o 3 

♦ B). Por orden
– Elaboran productos con ciertas características
– Requieren personal con habilidades especiales
– Equipo especializado
– Tiempo límite
– Demanda irregualr
– Ejemplo: automóviles de lujo de producción limitada



Tipos de manufactura:
♦ C). Por lotes

– Se fabrica producto similar en grandes cantidades
– Producto de consumo popular
– Un mismo equipo puede usarse para varios productos

♦ D). Por líneas
– Cuándo se elaboran diversos productos 
– Líneas de producción exclusivas

♦ E). Contínuos
– Siversos productos
– Sin interrupción
– Alta demanda



Factores que intervienen en el 
proceso productivo
♦ A). Cantidad que se desea producir

– Demanda
– Capital
– Proceso de manufactura

♦ B). Mano de obra
– Automatizado
– Semiautomatizado
– Manual

♦ C). Turnos de trabajo
– 1 turno (10 hrs.)
– 2 turnos (9 hrs.)
– 3 turnos (8 hrs.)



Factores que intervienen en el 
proceso productivo

♦D).Distribución de equipo
– A mayor distancia, menor productividad

♦E). Capacidad de maquinaria
– Aprovechar entre un 40 y 80% de su capacidad

♦F). Optimización de mano de obra
– Evitar tiempos muertos



♦Automatizar:
– La operación que se efectúa con maquinaria y 

no manual
– Recomendación, el equipo debe trabajar por lo 

menos 70% del tiempo por turno
– Evitar almacenamientos entre operaciones
– Balancear las capacidades de los equipos



Ejemplo: Elaboración de mermelada de 
fresa de 250 grs. 

Manufactura por lotes.

♦ A). Recepción y almacenamiento de fruta, azúcar 
y materias primas

♦ B). Selección de la fruta en una banda (se realiza 
lavado por aspersión)

♦ C), Fruta pasa a marmita para escalde a 60oC 5 
min. 

♦ D). Fruta pasa por una banda a mesa para troceo
♦ E). Pasa por fuerza de gravedad a tanque para 

mezclar  (fruta, azúcar, agua y demás 
ingredientes) 5 min. 



Ejemplo: Elaboración de mermelada de 
fresa de 250 grs. 

Manufactura por lotes.

♦ F). Pasa a envasarse en frascos de 250 grs. Se tapa 
herméticamente.

♦ G). Se esterilizan los frascos a 120oC durante una 
hora.

♦ H). Se enfria con ventilador hasta unos 35-40oC 
♦ I). Pasan a la etiquetadora
♦ J). Se colocan frascos en cajas de carton con 

capacidad de 20 frascos caja.
♦ K). Ubican las cajas de cartón con frascos en el 

almacén.



♦ A). Cantidad que se desea producir
– 3 ton por día
– Frascos de 250 grs.
– 12,000 frascos por día

♦ B). Mano de obra
– Automatizado
– Semiautomatizado
– Manual
C). Turnos de trabajo
– 6 días a la semana
– 1 turno (10 hrs.)
– 1 hora para comer 
– 1 hora de arranque de proceso y lavado del equipo
– Producir 12,000 frascos en 8 hrs.




